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ﬁ APl * restaurant SCOLAIRE / GROUPE CLAUDETTE PENELON

DATE LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
- Potage Potimarron -Betteraves vinaigrette , moutarde | -
Semaine 10 - Gratin aux allumettes de porc | - Carottes rapées vinaigrette a a I'ancienne _ -Salade Iceberg vinaigre
facon tartiflette I'orange - Sauté de Boeuf 8 sauce facon | balsamique
04/03/2024 au Dont - Quenelle nature sauce tomate | bourguignon -Pain burger, pavé de colin Alaska
08/03/2024 Gratin de pomme de terre - Haricots verts persillés Qont . . facon Fish & Chips
fagon tartiflette - Cantal AOP Filet de Hoki MSC sauce citron - Fromage fondu en tranche
O -yaourt sucré - Créme dessert vanille de la -Carottes CE2 - Pomme de terre cubes rissolées
’ - Pomme région ferme Chambon - Yaourt pomme Gaec des 2 sauce ketchup
rivieres - Compote de pomme
- Hawai cake du chef
Semaine 11 - Radis rose beurre - Endives vinaigrette au miel, - Carottes rapées vinaigrette - CEuf dur mayonnaise
- Filet de colin MSC sauce croQtons au Xéres -Emincé de dinde
11/03/2024 au citron - Boulettes de boeuf sauce - Paélla végétarienne au riz facon blanquette
15/03/2024 - Purée de pomme de terre et | tomate - St Nectaire AOP Dont
butternut Dont - Compote fraiche Pomme et Palet végétarien facon
- Yaourt nature sucré Boulettes végétariennes sauce | fraise maraicher
_, - orange tomate -Potée de légumes (carottes,
O France - Coquillettes choux, navets et pomme de terre)

- Suisse sucré
- Biscuit fourré au chocolat

- Yaourt arome fruits e=des bois
Ferme des Ayguées
- Kiwi

** MENUS de la CANTINE DU GROUPE SCOLAIRE CLAUDETTE PENELON

Légendes :

bio * (vert)

Régional : OO (bleu)

Labelisé :

Plat signature : chef

. France O




